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Sämtliche Preise verstehen sich inkl. Bedienung und gesetzl. Mehrwertsteuer in Euro

Bitte R
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Pschorr Bräurosl Wies’n Maß	 Ltr. 8,80 

Suppen
Pfannkuchensuppe  ............................................................................................. 	 4,50
Leberknödlsuppe  ................................................................................................ 	 4,50
Münchner Festtagssuppe mit dreierlei Einlagen  ............................................ 	 5,10

Bräurosl Schmankerl
1/2 Wies’n-Hendl  ................................................................................................ 	 9,40
Portion junge Mastente vom Grill 
mit Kartoffelknödl (2, 5*)  ...................................................................................... 	 19,80
Knuspriges Spanferkel mit Wies’nbiersauce, 
Kartoffelknödl (2, 5*) und Krautsalat  .................................................................. 	 19,20
Herzhafter Sauerbraten mit Semmelknödl (2, 3*)  ............................................. 	 15,30
„Bräurosl-Schmankerlteller“ mit Ente, Kalbshaxe, Spanferkel, 
Kartoffelknödl (2, 5*) und Blaukraut  ................................................................... 	 27,20
Portion Kalbshaxe aus dem Rohr mit Semmelknödl (2, 3*)  ............................. 	 18,90
Ofenfrischer Schweinsbraten mit Kartoffelknödl (2, 5*)  .................................. 	 14,90
„Bauernschmaus“ mit Schweinsbraten, Würstl (3, 4*), Leberknödl,  
Wammerl auf Kraut und Püree (3, 8*)  ................................................................. 	 18,60
1/2 Schweinshaxe vom Grill dazu Kartoffelknödl (2, 5*) 
und Krautsalat  ..................................................................................................... 	 16,90
Geschmortes Lammhaxerl in der Rosmarinjus mit Bratkartoffeln (2, 4, 7*)  
und Gemüse  ......................................................................................................... 	 15,50
Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsauce (3*) 
und Petersilienkartoffeln  ................................................................................... 	 15,50
Saures Kalbslüngerl mit Semmelknödl (2, 3*)  ................................................... 	 11,50
Frische Rahmschwammerl mit Semmelknödl (2, 3*) und Kräutern  .............. 	 17,50

Familientag 21.09., 28.09. und 4.10. bis 18.00 Uhr
Kinderschnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Pommesfrites  
und Ketchup  ........................................................................................................ 	 6,20

½ Ltr. Apfelschorle  .............................................................................................. 	 2,50

Mittags-
schmankerl: 
Montag bis Freitag 
(von 11.30 –14.30 Uhr) 

Montag:
Münchner Krustenwammerl 
mit Semmelknödl (2 ,3*) und  
Kümmelsoße

€ 9,80

Dienstag:
Vordere Surhaxe 
auf Kraut mit Püree (3, 8*)

€ 9,80



2010

* Gesetzl. zugelassene Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoffen(en), 2) mit Konservierungstoff(en), 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacks
verstärker(n), 5) mit Schwefeloxid, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 11) mit Süßungsmitteln, 13) gewachst
Angaben zum Zeitpunkt der Drucklegung.
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.Pschorr Bräurosl Wies’n Maß	 Ltr. 8,80 

Pfannengerichte
Portion abgebräunter Leberkäs (3, 4*) mit Kartoffelsalat (4*) und Bratenjus ......	 11,80
Wiener Schnitzel mit buntem Salatteller und Pommesfrites  ........................ 	 21,20
Gebratene Schweinefiletmedaillons auf Käsespätzle  
und Rahmschwammerln  .................................................................................... 	 21,80
Tiroler Gröst’l mit Ei, Kräutern und Essiggurke (2, 11*)  ................................... 	 12,50
Putenschnitzel vom Grill mit Spätzle und Pilzrahmsauce  ........................... 	 18,50
Gebratene Spanferkelleber „sauer“ mit Püree (3, 8*) und Röstzwiebeln  ...... 	 12,80
Schwäbische Käsespätzle mit Blattsalaten  ...................................................... 	 13,20

Wurstwaren
Gebackene Kalbsmilzwurst (3, 4*) mit Kartoffel (2*)-Gurkensalat (1, 4, 5*)  ........ 	 13,20
2 Paar Schweinswürstl (3, 4*) vom Rost mit Sauerkraut  .................................. 	 7,90
2 Stück Weißwürst (3, 4*) mit süßem Senf (bis 15.00 Uhr)  ............................... 	 5,40

Kalte Speisen
Hausgemachte Bratensulz (2, 11*) mit Röstkartoffeln  ....................................... 	 11,80
Brotzeitteller mit Schnittlauchbrot (1*), Presssack (2, 4, 7*), Radi, Radieserl,  
Griebenschmalz (2, 7, 11, 13*) und Obatzda  .......................................................... 	 11,80
Bayerischer Wurstsalat (2, 3, 4*) mit Hausbrot (1*)  .............................................. 	 8,60

Beilagen
Kartoffel- (2, 5*) oder Semmelknödl (2, 3*)  ........................................................... 	 3,10
Portion Blaukraut oder Sauerkraut  .................................................................. 	 3,10
Gemischter Salatteller  ......................................................................................... 	 4,90
Portion Pommesfrites oder Spätzle  .................................................................. 	 4,10
Portion Kraut- oder Kartoffelsalat  .................................................................... 	 3,10

Nachspeisen
Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce (4, 11*)  ............................................ 	 6,50
Dampfnudel mit Honigkruste und Vanillesauce (4, 11*)  .................................. 	 6,50

Mittwoch:
Kalbsrahmbraten 
mit Spätzle

€ 9,80

Donnerstag:
2 Fleisch-Spieße mit  
herzhafter Sauce und  
Pommesfrites

€ 9,80

Freitag:
Bratwurstschnecke (3, 4*)  
vom Grill mit Kartoffel- 
Gurkensalat

€ 9,80



Gastlichkeit aus Tradition

Gaststätte · Biergarten · Tagungen · Events

Heide-Volm 
Bahnhofstraße 51 · 82152 Planegg

Telefon: 089/ 8 57 20 29 · Telefax: 089/ 8 59 70 56
www.heidevolm.de · info@heidevolm.de
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