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Tagungsmappe  

Gültig bis 30.9.2009  
 
 
 

Tagung Besprechung, Kolloquium, Konferenz, Kongress, Sitzung, Symposium, Treffen, Versammlung, 
Zusammenkunft; (bildungsspr.): Meeting, Session; (ev. Kirche) ... 

 
 
 
 
Wir möchten Ihren Arbeitstag so schön wie möglich gestalten: Tagungstechnik, Verpflegung 
und natürlich ausreichend Kaffee. Auch was Ihren Gaumen angeht, sind keine Grenzen 
gesetzt – von der herzhaften Brotzeit, unseren ausgewählten Menüs bis zu Ihrer individuellen 
Speisenwahl. Wir arbeiten damit Sie sich bei Ihrer Arbeit wohlfühlen können! 
 
 
 
 
Unsere Tagungsräume im Überblick 

 
 

        Raum                             Größe         Kino     U-Form       Blöcke/Tafel               Reihen                        Fischgrät   Parlamentarisch    
     

Kleiner Saal 200m² 120 70 130 (á 10 Pers.) 160 (á 40 Pers.) 130 100 
Wintergarten 160m² 80 60 80 (á   8 Pers.) 80 (á 40 Pers.) 90 80 
Hubertusstüberl 60m² - 40 40 - - - 
Zirbelstüberl 25m² - - - - - - 
Festsaal m. 
Foyer 

1000m² 750 - -  - - 

    
                 Ganztags               ab 17:30 Uhr            Entfall der Miete bei Umsatz von €    Sonstiges  

Kleiner Saal €   400,00 €  300,00 € 2000,00  
Wintergarten €   350,00 €  250,00 € 1500,00  
Hubertusstüberl €   200,00 €   75,00 €  1000,00  
Zirbelstüberl €   100,00 €   40,00 €   500,00  
Festsaal m. 
Foyer 

€ 1785,00 €1785,00 € 10.000,00 Bei Umsatz ab € 5000,00 werden 
50% der Raummiete berechnet 

Die Preise verstehen sich pro Raum und Tag inkl. gesetzl. MwSt. exkl. Technik 

 
 
 
 
 

GASTLICHKEIT AUS TRADITION
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Auf die richtige Technik kommt es an 
 

• Video- und Datenbeamer       ab € 110,00 pro Tag 
• Overheadprojektor   €   15,00 pro Tag 
• Leinwand 150 x 150 cm  €   10,00 pro Tag 
• Flipchart mit Papier   €   10,00 pro Tag 

 
Für weiteres technisches Equipment arbeiten wir mit der Firma SIGMA zusammen.  
Gerne stellen wir Ihnen den Kontakt her oder unterbreiten Ihnen ein unverbindliches Angebot. 
 
 
 
 
 
Inklusivleistungen 
 
Für Ihre Veranstaltung stehen ganztags alkoholfreie Tagungsgetränke sowie Kaffee und Tee 
zur Selbstbedienung bereit. Diese werden in den Pausen nach Bedarf erneuert. 
  
 
 
Business Lunch  
 
Business Lunch mit Vorspeise und Hauptgang     € 29,00 
 
 
 
Denkpause 

 
Zusätzliche Kaffeepause am Vormittag mit frischen Butterbrez’n und Obstkorb 
 
***  
 
Denkpause mit Vorspeise und Hauptgang inkl. Adelholzener Gourmet 0,7l tischweise 
eingesetzt 
 
*** 
 
Kaffeepause am Nachmittag mit süßen Gebäckteilchen    € 39,00 
 
 
 
Zum Ausklang 
 
3-Gang Überraschungsmenü         € 25,00 
Oder wählen Sie aus unseren aktuellen Menüvorschlägen                Preis nach Auswahl 
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Auswahl an Mittagsgerichten  
 
Getrüffelte Kartoffelsamtsuppe mit frischen Steinpilzen 
 
Klare Tafelspitzbouillon mit Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch 
 
Sellerieschaumsuppe mit Rauch-Schinken-Chips 
 
*** 
 
Lammhaxerl mit Kräutern der Provence geschmort auf Tomaten Paprikaragout  
mit Kartoffelplätzchen und Rosmarinsträußerl 
 
Mezzalune mit Tomatensauce und Basilikumstrauß 
 
Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsauce und Röstkartoffeln an Rahmspinat 
 
Ofenfrischer Schweinebraten mit handgeriebenem Kartoffelknödel  
und Krautsalat mit Speckgrieben 
 
Hausgebeizter Sauerbraten mit Semmelknödel und Gemüsejulienne 
 
Knusprige Frühlingsröllchen und Garnelen im Backteig  
an knackigem Salat und Sweet Chili Dip 
 
In Butter gebratenes Rotbarschfilet mit Petersilienkartoffeln und Gemüse 
 
Gebackenes Seelachsfilet mit hausgemachtem Kartoffel-Ruccolasalat  
Und hausgemachter Remouladensuace 
 
Ragout von Rahmschwammerln mit Kräutern und Semmelknödel 
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Gut zu wissen: 
 

 Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inkl. Bedienungsgeld und gesetzl. 
MwSt.  

 Bitte entscheiden Sie sich für ein einheitliches Menü. Bei bis zu 20 Personen können 
wir zwei Hauptgänge zur Wahl anbieten. Bei größeren Personengruppen ist dies leider 
nicht möglich.  

 Sollten Vegetarier oder Allergiker unter den Gästen sein, können diese gerne á la carte 
bestellen. Bitte geben Sie uns dies bei der Bestellung Ihrer Veranstaltung an. 

 Unsere Räume stehen Ihnen bis 01:00 Uhr zur Verfügung. Sollten Sie länger bleiben 
wollen berechnen wir Ihnen pro Servicemitarbeiter und Stunde € 25,00. Bitte beachten 
Sie hier, dass das ganze Team dass für Ihre Veranstaltung zur Verfügung steht bereit 
stehen muss.  

 
Menükarten: 

 
 Für individuelle bedruckte Menükarten (Logo, etc.) berechnen wir € 3,00. 

 
Stornierungen: 

 
 Bis 2 Wochen vor Ihrer Veranstaltung können Sie kostenlos stornieren.  
 Ab 2 Wochen vor Ihrer Veranstaltung stellen wir Ihnen 50% der vereinbarten 

Speisen und Getränke in Rechnung. Ab 3 Tage vor Veranstaltungstermin 
berechnen wir Ihnen 100% der vereinbarten Speisen und Getränke.  

 Bitte geben Sie uns 2 Tage vor Ihrer Veranstaltung die verbindliche Personenzahl 
an. Diese ist dann Grundlage zur Rechnungsstellung.  

 
Anfahrt 

 
 Siehe unter www.heidevolm.de/anfahrt 

 
 


